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Opthimus Rum 25 YO 70 cl

Opthimus Dominikanische Republik Distrito Nacional 70 cl

Vanille.

Servierempfehlung

Passt zu

GENUSS & CHARAKTER

Produktprofil

38% % Vol.

Pur bei Zimmertemperatur geniel3en.

Telefon: 062 849 40 00
E-Mail: info@liquor-store.ch
Web: liquor-store.ch

Ein 25 Jahre gereifter Premium-Rum aus der Dominikanischen
Republik, hergestellt von Oliver & Oliver. Bekannt fur seine

weiche Textur und stiffen Aromen von Toffee, Karamell und

Passt zu dunkler Schokolade oder als Digestif nach dem Essen.

Genussempfehlung

Ideal flr besondere Anlasse und als Sammlerstiick.

Balance

Intensitat

Korper
Gewdrzintensitat

EXPERTISE

Sommelier Profil

Erscheinungsbild Aromatik Abgang
Klarheit Klar Trockenfriichte Rosine Charakter
Farbintensitat Tief Réstnoten Dunkle Schokolade
SiiRe Aromen Vanille, Karamell Lange
Holz Eiche
Begleitung Gaumen Herstellung
Speisenbegleitung Dunkle Schokolade Antrunk Sanft Abfillung
Balance Ausgewogen Verarbeitung

Geschmacksintensitat Hoch Brennblasentyp

warme / Mild
Alkoholscharfe
Gewdrzintensitat ~ Mittel

Stil und Charakter Servieren Struktur

Stil Harmonisch, Komplex, Verdinnung Ohne Wasser

SuaBlich, Mild, Reif Glas Nosingglas Balance
Methode Pur Korper
Genussrolle Digestif Intensitat
Serviertemperatur Raumtemperatur SiBe
Textur

Geschmacksintensitat

Warme / Alkoholscharfe

Weich, SiBlich,
Holzig, Wiirzig

Lang

Trinkstarke
Verschnitt, Farbung

Column still

Alkoholwahrnehmung Gut integriert

Ausgewogen
Voll

Intensiv

SuR

Weich, Seidig

QR-Code scannen

Produktseite 6ffnen

Produkt
entdecken

und vollstandige

Reifung

Fasstyp Amerikanische Eiche,
Franzoésische Eiche

Methode Solera-Verfahren

Reifungsstatus Fassgereift

Rohstoffbasis

Grundrohstoff Melasse
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