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STORE@ Schweiz

Dieter Meier MALO 2018 0.751

Ojo de Agua Argentinien Mendoza 75 cl 14.5% % Vol.

GENUSS & CHARAKTER
Produktprofil

Kraftvolle, tiefgriindige Rotwein-Cuvée aus Mendoza, biologisch
und vegan produziert. Noten von dunklen Frichten, Tabak und
Zedernholz. Vollmundig mit langem Nachhall und

Reifepotenzial.

Servierempfehlung

Bei 14-16 °C servieren.

Passt zu
Passt zu rotem Fleisch, geschmorten Gerichten, wirzigen Speisen
und reifem Hartkase.

Genussempfehlung

Ideal flr besondere Anlasse und den Genuss kraftvoller Rotweine.

Sdaure

entdecken

QR-Code scannen
und vollstandige

StBewahrnehmung Kérper Produktseite 6ffnen

EXPERTISE
Erscheinungsbild Struktur Stil und Charakter Abgang
Glanz Brillant Saure Mittel Stil Fruchtbetont, Wiirzig, Charakter Fruchtig, Wiirzig,
Klarheit Klar Alkoholwahrnehmung Warmend Kraftvoll, Komplex, Holzwiirzig,

Holzwiirzig Harmonisch
Farbintensitat Tief Balance Harmonisch

Lange Lang

Perlage / Still Still Kérper Voll
Farbton Rubinrot SURewahrnehmung Trocken
Viskositat Hoch Tannin Hoch

Tannincharakter Reif

Textur Samtig
Vinifikation Servieren Begleitung
Barrique Barrique-Ausbau Dekantieren 30 bis 60 Minuten Speisenbegleitung Rindfleisch,
Holzausbau Im Holz ausgebaut dekantieren Schmorgerichte,
Grillgerichte

. . . P Glas Bordeauxglas '

Bio / biologisch Bio-zertifiziert, Vegan Hartkése, Lamm
zertifiziert Serviertemperatur Temperiert servieren
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