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STORE@ Schweiz

Antinori Grappa Tignanello 50 cl 42%

Antinori Italien Toskana 50 cl 42% % Vol.

GENUSS & CHARAKTER

Produktprofil

7 Eine in begrenzter Menge produzierte Grappa, destilliert aus
- den Trestern von Sangiovese, Cabernet Sauvignon und

/// Cabernet Franc, die im Tignanello-Weinberg geerntet wurden.
3 ‘ Sie prasentiert die Aromen und Duifte der Chianti-Classico-
| Trauben in einem feinen, aromatischen Destillat.

Servierempfehlung

Bei 16-18 °C in einem tulpenférmigen Glas servieren.

Passt zu

Passt hervorragend als Digestif oder zu dunkler Schokolade.

Genussempfehlung

Ideal flir den puren Genuss nach dem Essen.

Balance

SiBe Geschmacksintensitat PI"Odukt
entdecken

QR-Code scannen
und vollstandige

Intensitat Gewdrzintensitat Produktseite 6ffnen
Kérper

EXPERTISE
Erscheinungsbild Aromatik Abgang Begleitung
Klarheit Klar Frische Frichte Traube Charakter Weich, Fruchtig, Speisenbegleitung Dunkle Schokolade
Farbintensitat Blass Wiirzig
Farbton Farblos Lange Mittel
Gaumen Rohstoffbasis Stil und Charakter Servieren
Antrunk Sanft Grundrohstoff Trester Stil Elegant, Harmonisch, Verdiinnung Ohne Wasser
Balance Ausgewogen Fruchtbetont, Wiirzig ;¢ Tulpenformiges Glas
Geschmacksintensitat Mittel Methode Pur
Warme / Warmend Genussrolle Digestif
Alkoholscharfe Serviertemperatur  Leicht gekiihlt

Gewdlrzintensitat Mittel



Struktur

Alkoholwahrnehmung Gut integriert

Balance Ausgewogen
Korper Voll

Intensitat Intensiv

SuBe Trocken
Textur Weich, Seidig
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