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Frapin Chateau Fontpinot XO 70 cl 41%

Frankreich

Speisenbegleitung

Sommelier Profil

Erscheinungsbild

Klar
Tief

Bernstein

Dunkle Schokolade,
Kase, Hartkase,
Blauschimmelkase

Cognac

Ausgewogen

Geschmacksintensitat Hoch

41% % Vol.

GENUSS & CHARAKTER
Produktprofil

Ein edler Cognac aus 100% Grande Champagne Trauben,
destilliert auf der Hefe und gereift in trockenen Kellern far
15-20 Jahre, mit Aromen von kandierten Frlchten,

Mandelpaste und Haselnuss.

Servierempfehlung
Pur bei Zimmertemperatur geniellen, optional mit einem Tropfen
Wasser zur Entfaltung der Aromen.

Passt zu
Passt zu Schokoladendesserts, Mimolette, Parmesan, Schafskase
oder Blauschimmelkase.

Genussempfehlung
Ideal fur den puren Genuss oder als Begleiter zu feinen Desserts
und Kaseplatten.

Balance

Intensitat Geschmacksintensitat Produkt
entdecken

QR-Code scannen
und vollstandige

Kérper Warme / Alkoholscharfe Produktseite &ffnen
Gewiirzintensitat
Abgang Reifung
Getrocknete Aprikose, Charakter Fruchtig, Nussig, Methode Statische Reifung
Getrocknete Feige, SiBlich, Komplex Reifungsstatus Fassgereift
Lange Lang
Mandel, Haselnuss
Zimt, Muskat
Nougat, Honig
Portwein, Rancio
Herstellung Rohstoffbasis
Anzahl Zweifach destilliert Grundrohstoff Weintrauben

Destillationen
Verarbeitung Verschnitt

Brennblasentyp Pot Still



St

Stil

il und Charakter

Elegant, Komplex,
Harmonisch,
Fruchtbetont,
Holzbetont

GTIN: 3305480441709

Servieren

Verdliinnung

Glas
Methode

Genussrolle

Serviertemperatur

Ohne Wasser, Wenige
Tropfen Wasser

Cognacschwenker
Pur

Digestif,
Speisenbegleiter

Raumtemperatur

Struktur

Alkoholwahrnehmung Gut integriert

Balance Ausgewogen
Kérper Voll

Intensitat Intensiv

SiRe Leicht siBlich
Textur Weich, Seidig, Olig
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