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Ceretto Barolo 2018 0.75l1

Ceretto 14.5% % Vol.

GENUSS & CHARAKTER

Produktprofil

Telefon: 062 849 40 00

E-Mail: info@liquor-store.ch

Web: liquor-store.ch

Der Ceretto Barolo 2018 Uberzeugt mit komplexen Aromen,

SRR samtigem Mundgefuhl und langer Struktur - ein charaktervoller

Servierempfehlung

Passt zu

Rotwein aus dem beriihmten Barolo-Gebiet.

Am besten leicht gekuhlt bei 16-18 °C servieren und vorab
dekantieren, um die Aromenvielfalt voll zur Geltung zu bringen.

Ideal zu kraftigen Fleischgerichten, Wild, reifem Kase oder einem

festlichen Dinner.

Genussempfehlung

Eignet sich als Genusswein fur besondere Anlasse oder fur einen

geselligen Abend mit Freunden.

EXPERTISE

Sommelier Profil

Erscheinungsbild Struktur Stil und Charakter

Klarheit Klar Korper Voll Stil

Farbintensitat Intensiv SuBewahrnehmung Trocken

Perlage / Still Still Tannincharakter Samtig

Farbton Rubinrot Textur Samtig

Abgang Servieren Begleitung

Charakter Samtig Dekantieren 1 bis 2 Stunden Speisenbegleitung Rindfleisch, Lamm,

Lange Lang dekantieren
Glas Bordeauxglas

Serviertemperatur Temperiert servieren

Artikelnummer: WN-0093-2026-0001  GTIN: 8033254939750

Elegant, Komplex,

Produkt E.

entdecken TRk

QR-Code scannen
und vollstandige
Produktseite 6ffnen

Aromatik

Florale Noten
Frucht

Gewirze

Blumig
Rote Friichte

Gewiirze
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