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STORE@ Schweiz

Bisquit & Dubouché XO 70 cl 40%

Bisquit & Dubouché Frankreich Cognac 70 cl 40% % Vol.

GENUSS & CHARAKTER
Produktprofil

Ein luxuridser XO Cognac aus der Fine Champagne, bekannt fur
seine weiche Textur und komplexen Aromen von Holz, Tabak,

Kakao, kandierten Frichten und Pflaumen.

Servierempfehlung

Pur bei Zimmertemperatur geniel3en.

Passt zu

Passt zu dunkler Schokolade, gereiftem Kase oder als Digestif nach
dem Essen.

Genussempfehlung

Ideal fur den puren Genuss oder als edles Geschenk.

Balance

Produkt
Intensitat Geschmacksintensitat
entdecken
QR-Code scannen
und vollstandige
Produktseite 6ffnen
Korper Gewilrzintensitat
EXPERTISE
Erscheinungsbild Aromatik Abgang Reifung
Klarheit Klar Trockenfriichte Kandierte Friichte, Charakter Rauchig, SiiBlich, Fasstyp Franzosische Eiche
Farbintensitat Tief Getrocknete Pflaume Fruchtig, Wirzig Reifungsstatus Fassgereift
Farbton Kupfer Frische Friichte Pflaume Lange Lang
Réstnoten Kakao
Rauch / Torf Rauch
Gewiirze SuRholz
Holz Eiche, Zeder
Begleitung Gaumen Herstellung Rohstoffbasis
Speisenbegleitung Dunkle Schokolade, Antrunk Sanft Anzahl Zweifach destilliert Grundrohstoff Weintrauben

Hartkase, Zigarre Destillationen

Balance Ausgewogen

Geschmacksintensitat Hoch Verarbeitung Verschnitt

Warme / Warmend Brennblasentyp Pot Still
Alkoholscharfe

Gewdrzintensitat ~ Mittel



Stil und Charakter

Stil Komplex, Harmonisch,
Fruchtbetont,
Holzbetont,
Rauchbetont

Artikelnummer: 05038

Servieren

Verdliinnung
Glas
Methode
Genussrolle

Serviertemperatur

Ohne Wasser
Tulpenférmiges Glas
Pur

Digestif

Raumtemperatur

Struktur

Alkoholwahrnehmung Gut integriert

Balance Ausgewogen
Kérper Voll

Intensitat Intensiv

SiRe Leicht siBlich
Textur Weich, Seidig
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